Nr 012024

,///f/
‘/11
//’

‘ HAMPAGNE

. UPPTACK VARLDENS MEST
IKONISKA MdUSSERANDE VIN
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e Varldens mest populdra drinkar
 Hall dig uppdaterad med topplistor
e Glasets betydelse for drycken

AVENUE DE CHAMPAGNE -
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« Over 150 champagner éppnas
 Pa fasta tider oppnas en unik
specialflaska per utstallare
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Vilkommen till massan Sthim
Food & Wine, Bak & Choklad
2024, 8-10 november. Har hittar
du utstdllare, masskarta och
inspirerande lisning med kidnda
profiler, nyheter, tips och recept!
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BILJETT

Kép din biljett pa
www.sthimfoodandwine.se
eller scanna koden.

OPPETTIDER

Fredag 8/11kl. 10.00-21.00
Lérdag 9/11kl. 10.00-19.00
Séndag 10/11 kl. 10.00-17.00

KUPONGER

Fér att prova vin och annan alkohol
képer du smakprovskuponger. Dessa
fungerar sedan som betalning hos
utstallarna. Ett smakprov kan kosta en
eller flera kuponger.
Smakprovskuponger kan képas direkt
pd massan eller i férvég, i samband
med att du képer din entrébiljett.

HITTA

Stockholmsmadssan ndar du enklast
med pendeltég, endast 9 minuter frén
Stockholm city.

LAS MER PA

www.sthimfoodandwine.se

VALKOMMEN

premidrutgdvan av Sveriges
nya goda vin- och mattidning,
Smaka & Njut!

TILL

n ny era for Sveriges vin- och matkultur! Genom

denna tidning vill vi fira den rika och dynamiska varld

som forenar vin och gastronomi. Vi verkar i en tid dér

intresset for kulinariska upplevelser aldrig varit storre.

Vi vill guida, inspirera och utbilda bade nyborjare och
erfarna finsmakare.

I detta nummer kommer vi att utforska den moderna mat- och
dryckesvirlden genom reportage om lokala producenter, intervjuer
med branschens ledande experter och analyser av de senaste tren-
derna. Var ambition ar att ge vara ldsare en helhetsbild av vad som
hinder inom vin- och matkulturen i Sverige och ute i virlden.

Vi tror pa kraften i att kombinera tradition med innovation.
Genom att lyfta fram bade klassiska och moderna perspektiv hopp-
as vi skapa en plattform dar ldsare kan uppticka nya smaker och
fordjupa sin forstaelse for vinets och matens fascinerande virld.

Lat oss tillsammans utforska och njuta av den fantastiska symfo-
ni som utgdr Sveriges vin- och matkultur.

Skal och smaklig maltid!

f’$
' ge* ¥ Anders Levander och
" h

r' Fredrik Schelin
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Utgivare: Wine Publishing Redaktor och skribent: Fredrik Schelin, Anders Levander
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Kontakt: info@smakaochnjut.se
Bilaga till Aftonbladet 5 november 2024.
Tidning for mdssan Sthlm Food & Wine
med Bak & Choklad, 8-10 november 2024.
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Fira jul med Carlshamn

Antligen julstok med glogg, kéttbullar och tanda ljus!

Fyll julbordet med godsaker som smakar som vanligt, utan att nagon
behover tacka nej. Carlshamn Bakning ar ett vaxtbaserat margarin, fritt
fran mjolk och laktos. Tillverkningen ar dessutom Zero Waste och
koldioxidneutral — perfekt for en miljomedveten jul.

ARLSHAMN
Bakning
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En modern glogg

Gloggen baseras pa klarifierad dppelmust som bevarar mustens karaktir
samtidigt som den framstar som ljus och elegant. Musten kokas tillsammans
med klassiska julkryddor, ingefira och apelsinskal, vilket skapar en harmo-
nisk och vildoftande bas. Dérefter tillsitts generdsa méngder av Gotlands
Dry Gin och en skvitt dppelsprit, som tillverkas av 6verbliven must fran fore-
gaende ar. Denna must jéser och destilleras, vilket ger en dppelsprit med en
grappaliknande karaktir som ger gloggen en unik och spannande dimension.
Gloggen ér fyllig och fruktig, med smaker som paminner om mjuk peppar-
kaka och pomerans, samt en djup dpplighet. Eftersmaken ar kryddig och ju-
lig, och virmen sprider sig behagligt i kroppen. Ingeféiran framtréder tydligt i
avslutningen och ger en extra dimension av sting. Den ar generds, julig och
charmig med vuxna smaker som forhojer den festliga upplevelsen. Detta &r
en modern glogg som ér lika njutbar kall som varm.

GOTLANDS GINFABRIK GLOGG
Nr 74027. Pris 269 kr

Sofistikerad

Akvavit fran Skéne som ar dppelbaserad &ar spannan-
de till vért svenska smorgardsbord till sommar och jul.
Denna akvavit bjuder pa en kryddig och sofistikerad
smakprofil med inslag av fat, applen, kummin och va-
nilj. Den serveras bast kyld som snaps och erbjuder en
elegant upplevelse med en mjuk kryddighet och en
nagot mer intensiv avslutning. Ett kul och nytt val for
hogtidens festligheter!

SKANSK TAFFEL AKVAVIT
Nr 52441, Pris 298 kr

Spannande exotisk

Spannande med négot si exotiskt som en Calvados
lagrad pé ekfat som har haft O.P. Anderson for lagring.
Det dr en komplex calvados med fatkaraktér och toner
av torkade dpplen, anis, kummin, hasselnotter, torka-
de aprikoser, apelsinskal och vanilj. Den serveras bést
rumstempererad som en avec for att verkligen upp-
skatta dess rika smak. Kanske nagot till kaffet efter en
gedigen julmiddag.

CALVADOS BOULARD GRAND SOLAGE

& O.P. ANDERSON CASK FINISH
Nr 50732. Pris 559 kr
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Aftonbladet Mat&Vin 15/12-2023 (750 ml)

TAITTINGER

e

TAITTINGER

FINESS, FRISKHET, ELEGANS!

Bubblorna som passar till

djur, ostron & skal!
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Expressen Vin 21/3-2024 (750 ml

BRA KOP

AoM nr 16-2024 (750 ml)

DENNA TIDNING AR PRODUCERAD AV WINE PUBLISHING

5

1

Vin som ar befriat fran alkohol

ddbird grundades 2013 av Moa

Giirbiizer. Med over tjugo ars

erfarenhet som familjeterapeut

och socialarbetare har Moa

arbetat med alkoholrelaterade
familjeproblem.

- Jag har sett den genomgripande och éter-
kommande naturen av dessa problem och hur
alkoholens negativa inverkan genomsyrar sam-
hillet. Med insikten om det akuta behovet av
forandring lanserade jag Oddbird. Min mission?
Att utmana och omforma samhéllets radande
alkoholnormer genom att introducera premium-
drycker utan alkohol. Jag forestéllde mig en virld

GINGER
PRINCE

THERE IS A NEW
GINGER PRINCE
IN TOWN

_TOPPLISTAN
BASTA NYA VINER

vinbanken.se september 2024

GULD

dryckeslistan.se
v 36-2024

dar fragan Vill du ha ditt vin med eller utan al-
kohol? skulle vara lika sjilvklar som Vill du ha
ditt kaffe med eller utan mjolk?, siger Moa Giir-
btizer, Grundare och VD pa Oddbird.

ODDBIRDS FRAMGANG bygger pa engagemang
for sann kvalitet.

- Vi samarbetar med vinmakare som virdesiit-
ter tradition och natur. Vara viner mognar i upp till
12 manader och befrias varsamt fran alkohol med
en unik metod som bevarar vinets naturliga sma-
ker och aromer., sdger Moa Glirbiizer.

Dennanoggrannaprocesssikerstillerattslutpro-
dukten inte bara &r ett alternativ till alkoholhaltiga

viner, utan en premiumdryck i sig.

- Vér mission stracker sig bortom att bara skapa
ett foretag; vi vill initiera en social rorelse. Vi siktar
pa att forandra dryckeskulturen och gora alkohol-
fria alternativ tillgingliga for alla, sdger Moa.

DENNA VISION har exempelvis lett till betydande
milstolpar, sasom en 500% 6kning i efterfragan pa
alkoholfritt vin hos Systembolaget.

Oddbird &r inte bara ett varumérke utan en
rorelse mot hilsosammare sociala normer kring
alkoholkonsumtion. Genom hégkvalitativa, al-
koholbefriade drycker erbjuder Oddbird ett in-
kluderande val for alla.

Wines for the future

GINGER + 4+ + +

PRINCE

Aftonbladet 2/2-2024

» . ROSEBUBBlES

NYHET 2/12

wineaffair.-se - Nr 7422 Taittinger Brut Réserve 529 kr, 750 ml. 295 kr 375 ml. Alk.12,5%

Halften av alla som
drunknar har alkohol i1 blodet

Nr 2089 Ginger Prince Sparkling White ~ Nr 20109 Ginger Prince Moscato
69 kr+pant, 375 ml. Alk12,5%. 69 kr+pant, 375 ml. Alk12,5%.

Nr 7961 Ginger Prince Rosé Bubbles
79 kr+pant, 375 ml. Alk 11,7%.

wineaffair.se

Alkohol i samband med
arbete okar risken for olyckor
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CHAMPAGNE

POL ROGER

Pol Roger ir kanske svenskarnas mest
igenkidnda champagneproducent. Huset
ar kant for sin distinkta stil, praglad av
friskhet och balans. Historien om Pol
Roger inleddes i den pittoreska byn Ay,
beligen strax utanfor Epernay.

4 julafton 1831 foddes sonen Pol till
makarna Julie och Pierre Charles
Jean-Baptiste Roger. Vid 17 ars alder
inledde Pol sin karridr inom cham-
pagnebranschen i Ay.

Utvecklingen gick snabbt framéat, och 1851 flyt-
tade foretaget till nya lokaler i Epernay. Hir viixte
firman i betydelse genom att silja sur lattes (icke
etiketterat vin) till andra champagnehus, men
framfor allt genom att Pol Roger, tillsammans med
sin importor, framgéngsrikt etablerade sig pa den
brittiska marknaden. Kunderna dér blev fortjusta i
den torrare, eleganta och renare champagne som
huset producerade.

Den 23 februari 1900 intréffade ett forodande
jordskred som fick Pol Rogers vinkéllare att rasa in.
Ungefir 1,5 miljoner handblésta flaskor champag-
ne forstordes och begravdes nér killaren kollapsa-
de. Man hoppades initialt kunna gréva fram flaskor-
na for att se om négra dverlevt, men efter ytterligare
en kéllarkollaps i ndrheten insag de att det var for
riskabelt.

OVER 118 AR SENARE, borjade man att griva pé
omradet diar den gamla vinkallaren en géng legat
for att bygga en ny lagerbyggnad. Inledande borr-
ningar ledde till att man stotte p& delar av gamla
champagneflaskor, vilket tande hoppet. Under nog-
grant dverinseende av den pensionerade killar-
chefen Dominique Petit fortsatte arbetet, och snart
hittades en helt intakt flaska, f6ljt av ytterligare fem

eller sex flaskor. Totalt uppticktes 26 vilbevarade
flaskor, vilket ledde till att grévarbetet pausades for
att utforska mojligheten att hitta fler hela flaskor.
Idag arbetar den sjitte generationen inom fore-
taget genom bland annat Bastien Collard de Billy
och négra av hans kusiner. Bastien kan du traffa pa
maéssan Avenue de Champagne l6rdagen 9/11.

SIR WINSTON CHURCHILL

Relationen mellan champagne Pol Roger och Sir
Winston Churchill har sina rétter i ett méte vid en
lunch hos den brittiske ambassadéren i Frankrike,
vid andra vérldskrigets slut. Vid detta tillfille ser-
verades den utsokta argangschampagnen 1928.
En av gisterna var den charmiga Odette Pol Roger,
som triffade premidrministern Winston Churchill.
En vinskap foddes som varade fram till Churchills
bortgang.

Trots att Churchill aldrig besokte 44 Avenue
de Champagne, déir Pol Rogers hus ér beléget,
utndmnde han det till "virldens mest drickbara
adress” For att hedra Sir Winston Churchill skapa-
de Champagne Pol Roger sin prestigecuvée. Den
exakta sammanséttningen &r en vél bevarad famil-
jehemlighet, men resultatet ar utan tvekan nagot
som Churchill skulle ha uppskattat. "Min smak &r
enkel, jag nojer mig med latthet med det bésta.”

Cuvée Sir Winston Churchill produceras enbart
av grand cru-druvor frén vingardar som odlades
under Churchills livstid och tillverkas endast under
utvalda argangar.

POL ROGER BRUT

RESERVE
Nr 7549, pris 569 kr

Husets mest uppskattade vin,
kdnt som "white foil” p& grund
av den vita folien pé& flaskans
topp, har blivit en storfavorit i
Sverige. Det ar latt att férsta
varfér — vinet ar bade generdst
och valbalanserat, vilket gér
det till ett utmarkt val fér alla
tillfallen. Med sina runda,
mjuka bubblor erbjuder vinet en
smakupplevelse som inkluderar
solvarma réda applen, friska
mineraltoner, blodapelsin,
rostade pinjenétter, ograddad
croissant och syrliga citroner.
Fér den som har méjlighet
rekommenderas det starkt

att njuta av Pol Roger ur en
magnumbutelj, sarskilt i sallskap
av en van - dé kan den ena
njuta av vinet medan den andra
avstar!

BETYG - 91
POTENTIELLT

BETYG - 93
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MED
FATLAGRAD SHERRY

RALERAD P LEOUOCIENT ROTT W 20X
" PGUCNT P EGALAR FLLAC SR ) S
EALDL UMM, FEEIIN OCN ML
CAATACRAR SRTRET 38 AT SR

FLYTANDE
SYENSKT
MANTVERR

Alk. 15%, Vol. 1 liter.
SB art no. 95488

e
daturnus
1893

EKOLOGISK

STARKVINSGLOGG MED
FATLAGRAD SHERRY

Svenskproducerad
EKO & KRAV-markt
Klimatsmart férpackning

Alkohol ar
beroendeframkallande.
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“Enastaende”

- Fredrik Schelin 91/100

RLAME BE BEARCE
Fiig frai

HENRI MAILLART BLANC DE BLANCS EXTRA

BRUT, 2012 - 12% VOL.- NR 55445 - 519:-
BRUT -12% VOL. - NR 55447 - 751:-

HENRI MAILLART VINTAGE EXTRA

BARRIQUE IMPORT AB

Alkohol | samband med arbete
okar risken for olyckor
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dig inte bara kunskap, utan en
djupare forstdelse for vinets varld.
Lar dig verkligen kanna skillnaden.

Din vinresa boérjar hos oss.

thewinehub.se | @thewinehubse

W = Stockholm - Géteborg - Malmé - Umead - Visby

DENNA TIDNING AR PRODUCERAD AV WINE PUBLISHING

Mastarnas méstarkock
och kokboksférfattaren
Catarina Kénig och
vinkdnnaren Fredrik
Schelin har tillsammans
kokat ihop en bok till en
&nnu battre kombination
av mat och vin.

Titel: Perfect match -
kombinera mat & vin
Forfattare och recept:
Catarina Kénig och
Fredrik Schelin

Forlag: The Book Affair

KANTARELLTOAST

med Gruyérekrim

Gula kantareller ats helst s& enkelt och snabbt som
mojligt. En kantarelltoast med smérstekta eller
graddstuvade kantareller far himlens portar att stalla
sig pd vid gavel. Toppa svamptoasten med gruyére,
timjan, lite flingsalt och svartpeppar.

Gruyérekram

1. Rér ihop vispgradde och gruyéreost i en kastrull
och smalt samman pd medelhdg varme. Lat svalna.

2. Vispa ihop ostgradden med daggulor och tillsatt
rapsoljan till en tjock krém.

3. Mixa ostkrémen slat. For tjockare kram, tillsatt
rapsolja till 6nskad konsistens. Smaka av med salt.
Foérvara i kylskép till servering.

Ingredienser
1dl vispgradde

1dl riven gruyéreost VINMATCHNING:
2 éggulor ;

2 ¥,-3 dl rapsolja Bourgogne Aligoté
salt Clotilde Davenne 2022
Nr 51929. Pris 129 kr

A

PIZZA BIANCO

Toppingen pd den hér vita pizzan rimmar fint med
vinets aromer. Vill du ha ett vin med lite mer kropp
kan du daven testa druvan verdicchio, alternativt
lagga till rostade pinjenétter sé blir det kalas med vit
bourgogne.

Om vi ser fill hur pizzan ar uppbyggd och dekon-
struerar den i dess bestandsdelar blir det en perfekt
grundkurs i hur man far till en superkombo! Nar vi
plockar isar ratten upptdécker vi snabbt att pizza
fungerar minst lika bra till bade rétt och vitt vin. Har
vi bara ett nybakat bréd och smalt ost fungerar det
mesta i vinvég! En pizza utan tomatsas kallas "pizza
bianco” och innehdller ofta mera ost, créme fraiche
eller pesto som grund. Detta éppnar upp fér vitt vin i
madnga valérer, sarskilt nér man adderar olika slags
nétter eller honung.

VINMATCHNING:

Domaene Gobelsburg Langenlois
Griner Veltliner 2021

Nr 6287. Pris 149 kr

Snabb fluffig
CHOKLADMOUSSE

Instruktioner

1. Vispa gradden till fluffig med mjuka toppar.

2. Smalt marshmallows och choklad i en
mikrovagsséker skdl. Varm i intervaller och rér om
mellan varje gdng, till smalt och kramig.

3. Tillsatt ndgra skedar av den vispade gréadden
till choklad- och marshmallowblandningen.

Ror om forsiktigt for att géra den slatare. Hall den
kramiga choklad- och marshmallowblandningen
i den vispade gradden. Vand forsiktigt ihop
ingredienserna tills moussen ar jamn och fluffig.

4. Lat moussen std i kylen i minst 30 minuter fér att
satta sig. Njut av den som den ar eller anvand den
som fyllning eller dekoration pa dina favoriter.

Ingredienser

100 g mérk choklad, smailt
180 g vispgradde

50 g marshmallows

VINMATCHNING:

Gérard Bertrand Rivesaltes Ambré 2006
Nr 8381. Pris 139 kr

. VINETS |
UNIVERSUM

Alf Tumble ar inte bara
en erfaren vinskribent,
han ar ocksé en sann
pionjdr inom sitt om-
rade. Hans senaste bok,
Vinets universum - frén
véaxtplats till vinlista
(Mondial), har nu natt
din lokala bokhandel
och ar ett mdste fér alla
vinentusiaster.

Titel: Vinets Universum
Forfattare: Alf Tumble
Forlag: Mondial

- Fér mig ar choklad
mer an en godisbit som
man stoppar i munnen.
Choklad ar aven ett ma-
terial som man kan ska-
pa i, vare sig det galler
att bygga fantastiska
skulpturer fill tavlingar,
géra praliner till spe-
ciella evenemang eller
desserter fill kungliga
banketter, séger Gustaf
Mabrouk.
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DRYCKESLISTAN

Hitta din nya favorit bland vdra drycker pd DryckesListan.se, foljande
tips har utdelats guldmedalj pa vara listor nigon vecka under 2024.

Teamet bakom DryckesListan.se dr vinjournalister. Vi ldgger ned ett stort jobb varje vecka i att uppdatera oss pa de
basta alternativen som finns pa marknaden. Vi vill med DryckesListan.se vara din hjélp att hitta rétt i det svenska vinutbudet.

VITA RODA MOUSSERANDE

FAVORITER

GUSTAVE LORENTZ

RIESLING RESERVE 2023
Nr 22257. Pris 123 kr

Klassiker pa hyllan, gjortien
rattfram, drivande och sprudlan-
de frisk stil. Vi bjuds pa gulgron
frukt, saftiga paron, kvitten och
frisk citrus. Har funnits pa hyllan
sedan 2006 och ar tillganglig i
flera format. Gustave Lorentz
gor dig aldrig besviken. Serve-

ra latt sval till all typ av mat.

ALAIN JAUME LES HENRIOT MILLESIME
L CHARDONNAY 2023 CHAMPAUVINS 5 :2 73%0;:5 499 kr El t
Nr 5649 Pris 109 kr DOMAINE GRAND ' egan
VENEUR 2022 Samma fina innehall men en ny

Uppfriskande och livlig chardon-
nay fran vingardar i Languedoc.
Bakom L Chardonnay hittar vi
Laroche, en erkidnd producent i
Frankrike, som har har skapat ett
vin med solmogen citrus, frisk mi-
neral, latt stenrok och ett langt, latt
kramigt avslut. Lackert Laroche!

MORANDE ESTATE RESERVE

- A Cuvée Réserve Grand Cru BdB Brut
SAUVIGNON BLANC, 2023 BN CRAYERES FLEUR DE k 399 kr, art.nr: 7450, 75 cl, 12%
Nr 2251. Pris 99 kr LI SOLO ENZO 2022 ! . - ? i
. PRESTIGE BRUT 2015 ., o
Nr 74706. Pris 99 kr . :
Sauvignon blanc odlad i Lo Nr 74373. Pris 349 kr Y
Ovalle, Chile, bara tre mil fran Mf’rk. svartrod farg. \iinef dr skapat Hiir frenas begynnande mog-
Stilla Havet. Klassisk och palitlig pa ohka. .druvty.per fran“P‘lemonte. nadstoner med friska citrus- (— /
sauvignon blanc med méngder tl?oo;ten"e:ir f;ﬁktlg OCh. bsflg m}(:d frukter, notter, rostat brod och g L=
av citrus, svartavinbirsblad, aderoda bat som vinbar o¢ en subtil mineralitet. Vinet har 3

pomelo och vita vinbér. Upp-
lyftande, uppiggande syra med
ett rop pa mat. Skruva upp och
servera till en klassisk ceviche.

FAVORITER

LA BELLE ANGELE

PINOT NOIR 2023
Nr 51184. Pris 109 kr

Saftigt, lattsamt men samtidigt
seriost och rasande gott. En fransk
pinot kan vél aldrig vara fel! Med
fin fruktighet, tanniner likt sammet
och elegant avslut med pigg syra
bjuder La Belle Angéle in till ett fat
med ostar och kallskuret. Fransk
pinot till hostens alla stunder.

Nr 77225. Pris 129 kr

Ett av hostens sjélvklara viner fran
familjefirman Alain Jaume. Stilen
ar stadig och tat med gott om
generos frukt fran skogen, vilda
hallon, ordentligt med vilda orter,
tapenade och en doft avvarma
skogar. Traffsékert, ar efter ar.

lingon. Smaken ér frisk och har bra
syra med ett litt och trevligt tann-
instod som ryggrad. Lattdrucket
rodvin med hog klunkabilitet. Vil
vért sin peng for under en hund-
ring. Prisvirt vardagsvin till allt
frén pizzan till veckans pastaritter.

FAVORITER

BONVALET BRUT SUPREME
Nr 78007. Pris 399 kr

Detta ér en riktigt bra husskumpa
som knappast gér nagon besvi-
ken. Vinet uppvisar tydliga toner
avroda dpplen och bar i doften.
Smaken &r elegant med inslag
avroda dpplen, blodgrape och
tydlig mineralitet. I eftersmaken
subtila toner av brioche och krita.
Mycket bubbel fér pengarna.

och ytterst tilltalande prislapp.
Argangen ir stram och kommer
med stor lagringspotential och
djupa och mineralfriska smaker
av krita, gula applen, kramig
citrus och gula dpplen. Henri-
ots argangschampagner vilar
minst dtta &r pa sin jastfallning.

BEAUMONT DES

en mycket krispig karaktdr med
en tydlig syra och salta minera-
ler som ger en hérlig fraschor.
Kooperativet har verkligen lyckats
med att kontinuerligt hoja kva-
liteten i forhallande till priset.

Ett gott och okomplicerat vin.

N©°1 most served liberated wine
at Michelin-starred restaurants

Blanc de Blancs

CHAMPAGNE

LAUNOIS

PERE ET FILS DEPUIS 1872 [

A LE MESNIL SUR OGER \
LAUNOIS _

Alkohol i samband med arbete
okar risken for olyckor.
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First press of genuiné
delicious flavor.

KIRIN ICHIBAN FIRST PRESS
JAPANESE LAGER

330 ML 5% ART.NR: 5015215 Pris: 17,90:- (ex. pant)

RST PRESS

Finns nu i fasta sortimentet!

"
>
W
S
=
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KUNGEN AV TANNAT

ALAIN BRUMONT

ALKOHOL KAN SKADA
DIN HALSA

Tannat. Smaka pa ordet. Det formedlar en kdnsla av ndgot

VALKOMMEN TILL CANVAS & CORK

KONST GOR OSS
BUBBLIGA OCH BU
AR KONST

BBLOR

Kom in i vart vardagsrum och njut av mat,
konst och varldens coolaste dryck.

Hér far du chansen att uppleva de franska
bondernas hantverk i en intim och mysig
miljé. Tillsammans med vara inspiratorer gor
du en resa i bubblornas fortrollade varld.

Vi gor saker lite annorlunda. Hos oss moter
du inga forberedda Powerpoints. Har ar det
din nyfikenhet som styr var resan tar vagen?

lain Brumont dr en man med en

stark vilja. Han har alltid gatt sin

egen vig och inte latit sig paver-

kas av andras asikter. Nér vin-

experterna i Madiran avfirdade
druvan tannat som hopplos och svar att tamja,
valde han att trotsa deras varningar. Tannat, som
framst odlas i Madiran néra Pyrenéerna, ar kdnd
for sin vilda och strava karaktér. Den kraver en del
av sin vindrickare, men Alain s&g dess potential.
Allt fordndrades néar hans tannatvin overtriffa-
de nagra av de mest ansedda bordeauxvinerna
i en blindprovning. Alain hyllades i vinvirlden,
och tannat fick en ny status som en druva vérd att
uppmaérksammas.

BRUMONTS VINGARDAR ligger i sydvéstra
Frankrike, ndra Pyrenéerna. Resan dit borjar med
en flygning till Bordeaux, f6ljt av en tva timmars
bilfard soderut, rakt ut pa landsbygden. Vinfirman
fokuserar framst pa lokala druvsorter, men od-
lar dven lite cabernet sauvignon, cabernet franc
och merlot. Totalt dger de 355 hektar, men hyr
ocksa ytterligare mark. Pa den vita sidan odlas
druvor som petit manseng, gros manseng och
petit courbou, vilka ger aromatiska och spidnnan-

robust och gediget. Niar du sedan smakar pd vinet, bekriftas
detta intryck: det ar kraftfullt, stadigt och rikt pd tanniner.
Men det bjuder ocksd pa en friskhet, med en fin syra och
mustiga fruktaromer av bjornbar, bldbar, plommon och viol.
Otdmijbar? Inte om du fragar Alain Brumont.

de vita viner. Trots detta ar det tannat som star i
centrum. Hemligheten ligger i faten, férklarar vin-
makaren Fabrice Dubosc. Tannat trivs med och
behover fatlagring, vilket hjélper till att integrera
tanninerna pa ett ovantat fint satt. Darfor experi-
menterar Brumont mycket med olika typer av fat.
De samarbetar med 20 olika fatproducenter och
anvander en mangd olika storlekar. De flesta faten
kommer fran Frankrike, men i den stora killaren
finns dven fat fran Osterrike, fran vanliga barriqu-
er till stora foudres pa 600 liter.

ALAIN AGER TVA SLOTT: Chateau Bouscassé,
som han drvde fran sin far 1979, och Chateau Mon-
tus, som han kopte tva ar senare. Bouscassé ar i
stort sett sjilvforsorjande med sina frukt- och
gronsaksodlingar, kycklingfarm och nérheten till
boskap. Vingardarna bestar av lera och smasten,
medan Montus har jordar med lera och nagot
storre stenar, liknande de i Chateauneuf-du-Pa-
pe. Vinerna lanseras forst nér de anses vara redo
att dricka.Den aktuella érgangen av det klassiska
Chateau Bouscassé ar 2019. Ett vin som kan lagras
i manga ar i din vinkillare. Detta géller alla réda
viner fran Brumont. Sa gor plats i killaren... Tan-
nat ar lika tuff och envis som Brumont sjalv.

"Bouscassé ir i stort
sett sjilvforsorjande
med sina frukt- och
gronsaksodlingar,
kycklingfarm och
nirheten till boskap?

CHATEAU BOUSCASSE

2019
Nr 2204. Pris 189 kr

Ny etikett men samma bril-
janta blend och innehdll. Tan-
nat star fér tanninerna,

: texturen och djupet av skogs-
Ty bar. Cabernet franc och en

: gnutta sauvignon bidrar med
rédfriska bar, plommonfrukt
och en parfym av tobak och
cedertrd. Bouscassé ar bldan-
dandel!
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Avenue de Champagne —
Sveriges champagnemassa

hampagne ar ett avvirldens mest ikoniska

varumérken, dlskat av méanga och forknip-

pat med festliga tillfillen och lyx. Nistan

alla har en relation till detta magnifika och

bubbliga vin, som har en sirskild plats i
hjartat hos vinélskare virlden 6ver.

DEN 8-10 NOVEMBER kommer Avenue de Champagne
att ta plats pa Sthlm Food & Wine-méssan i Stockholm.
Champagneexperten Fredrik Schelin kommer att guida
besokarna genom champagnens fascinerande varld, till-
sammans med representanter fran olika vinhus och im-
portorer. Detta dr en unik mojlighet att smaka, uppleva
och fordjupa sig i drycken som vi svenskar dlskar. Sveri-
ge dr ett av de ldnder som importerar mest champagne
ivirlden.

Lordag k114:00

Kom och triffa Catarina Konig och Fredrik
Schelin som signerar den nyslippta boken
"Perfect Match — vin och mat i kombination”.
De 100 forsta som koper boken bjuds pa
champagneanpassade snacks.

- Champagne finns i alla prisklasser, och jag vill ge fler
mdjlighet att uppticka detta fantastiska hantverk, som
skapas med stor passion. Avenue de Champagne ar det
perfekta tillfdllet for den som vill ldra sig mer, provsmaka
och jamfora olika sorter, sager Fredrik Schelin.

— Intresset for champagne ir storre dn nagonsin, och
pa Avenue de Champagne ir bade nyfikna bubbelentu-
siaster och erfarna champagneproffs varmt vilkomna.
Har finns nagot for alla. Under specifika tider under
hela méssan kommer vi att 6ppna 6ver 130 cuvéer, som
spanner fran klassiska champagner frén de stora cham-
pagnehusen till unika parlor som vanligtvis dr svara att
fa provsmaka, fortsétter Schelin.

e VALKOMMEN TILL EN OFORGLOMLIG
UPPLEVELSE | CHAMPAGNENS VARLD!

"Nastan alla har
en relation till
detta magnifika,
bubbliga vin, som
har en sarskild
plats i hjartat

hos vinalskare
varlden Over.”

Vinprovningar for alla!

Kom och mot SwedenWineClub.se i montern
pa Avenue de Champagne s beriittar vi mer.

Boka en vinprovning, oavsett om den dger rum fysiskt eller i ditt
eget hem med vér online-guide. Vinprovning behéver inte vara pre-

tentiost. Vart mal nar du besoker Sweden Wine Club ér att du varje

gang ska ga hem med nya erfarenheter och upplevelser som du gér-

na vill dela med dig av.
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SCHEMA

Missa inte ett unikt tillfalle att prova
topp-champagner. Hitta dina nya favoriter!

SPECIAL
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2015 Assemblage Champagne Bruno
Paillard - Rewine

Severine Brut Blanc de Blancs Millésime
2010 Champagne Launois -
Prime Wine Sweden AB

Lysandre 2009 (Demiére) Champagne
odlare - Canvas & Cork

Palmer Brut Vintage 1999 Champagne
Palmer & Co - Provinum

Blanc des Millénaires 2014 Champagne
Charles Heidsieck — Provinum

Ferdinand Bonnet Millésime 2014 Brut
Champagne Alexandre Bonnet -
Mondo Wine Sweden AB

2008 Paul Sugot Vieilles Vignes
Blanc de Blancs Grand Cru Extra Brut
Champagne odlare - A Wines

Jean-Philippe Bosser Prestige Magnum
Champagne odlare - Champagnekullen

Comtes de Champagne Blanc de Blancs
2013 Champagne Taittinger — Wine Affair

Amour de Deutz Rosé 2013 Champagne
Deutz - Swedish Brands

Pommery Cuvée 150 the Tribute cuvée
Champagne Pommery - Heidsieck & Co
- Domaine wines

Jacques Selosse Substance Blanc de Blancs
Grand Cru Champagne odlare -
Franska Vinlistan

Cuvee 276 Vintage 2018 100 % PN, brut
natur Champagne odlare - Sanler Wine

Fleur de Meunier Blanc de Noirs
Brut Nature, 2015 Champagne Beaumont
des Crayeéres - Hermansson & Co

2012 Le Vintage Champagne Lanson -
Moestue Grape Selections

Dream Vintage 2016 Champagne
André Clouet - WineWorld

Henriot Hemera 2013 Henriot - LivelyWines

Comte de Marne Brut Grand Cru Vintage
2015 (Magnum) Champagne
Charles Mignon - Brandpartners

Bonvalet Horae Vintage 2014 Champagne
Bonvalet - Bonport
Bollinger PNVZ19 Champagne Bollinger -

Arvid Nordquist Vin och Sprithandel
Brut Vintage 1999 Champagne Pol Roger -
Ward Wines

PPNINGAR
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Brut Vintage 2000 Champagne
Pol Roger — Ward Wines

2014 Blanc de Blancs Magnum
Champagne Bruno Paillard - Rewine

Bollinger PNVZ19 Champagne Bollinger -
Arvid Nordquist Vin och Sprithandel

Severine Brut Blanc de Blancs Millésime
2010 Champagne Launois -
Prime Wine Sweden AB

Bonvalet Horae Vintage 2014
Champagne Bonvalet - Bonport

Inno’Sens Pur (Demiére) Champagne
odlare - Canvas & Cork

Comte de Marne Brut Grand Cru Vintage
2015 (Magnum) Champagne
Charles Mignon - Brandpartners

Palmer Brut Vintage 2000 Magnum
Champagne Palmer & Co - Provinum

Henriot I'inattendu 2018 Henriot -
LivelyWines

Dream Vintage 2012 Champagne
André Clouet - WineWorld

2014 Noble Blanc de Blancs Champagne
Lanson - Moestue Grape Selections

Fleur de Meunier Blanc de Noirs Brut Nature
2015 Champagne Beaumont des
Crayéres - Hermansson & Co

Catarina Kénig och Fredrik Schelin signerar
boken Perfect Match och bjuder de

100 férsta som kdper boken pé
champagneanpassade snacks.

Cuvee 276 Vintage 2018 100 % PN, brut
natur Champagne odlare - Sanler Wine

Jacques Selosse Substance Blanc de Blancs
Grand Cru Champagne odlare -
Franska Vinlistan

Pommery Cuvée 150 the Tribute cuvée
Champagne Pommery - Heidsieck & Co -
Domaine wines

Cuvée William Deutz 2014
Champagne Deutz - Swedish Brands

Comtes de Champagne Blanc de Blancs
2013 Champagne Taittinger — Wine Affair

Paul Launois Monocrome Magnum
Champagne odlare - Champagnekullen
2008 Paul Sugot Vieilles Vignes

Blanc de Blancs Grand Cru Extra Brut
Champagne odlare - A Wines

Ferdinand Bonnet Millésime 2014
Brut Champagne Alexandre Bonnet -
Mondo Wine Sweden AB

Brut Millésime 2012 (magnum) Champagne
Charles Heidsieck - Provinum

@ SONDAG 1017

Fran k1l 11:00 allmin 6ppning,
vissa oppnar pa tid med
vinmakare, Fredrik gar runt
bland besdkarna.

2015 Assemblage Magnum
Champagne Bruno Paillard - Rewine

Severine Brut Blanc de Blancs Millésime 2010
Champagne Launois - Prime Wine Sweden AB

Millésime 2010 Brut Nature (Christophe Pitois)
Champagne odlare - Canvas & Cork

Palmer Blanc de Blancs Vintage 1996
Magnum Champagne Palmer & Co - Provinum

Blanc des Millénaires 1996 Champagne
Charles Heidsieck - Provinum

Ferdinand Bonnet Millésime 2014 Brut
Champagne Alexandre Bonnet - Mondo Wine
Sweden AB

2008 Paul Sugot Vieilles Vignes Blanc de Blancs
Grand Cru Extra Brut Champagne odlare
- A Wines

Jean-Philippe Bosser Vintage 2016
Champagne odlare - Champagnekullen

Comtes de Champagne Blanc de Blancs 2013
Champagne Taittinger - Wine Affair

Deutz Hommage & William Meurtet 2015
Champagne Deutz - Swedish Brands

Pommery Cuvée 150 the Tribute cuvée
Champagne Pommery - Heidsieck & Co
- Domaine wines

Jacques Selosse Substance Blanc de Blancs
Grand Cru Champagne odlare
- Franska Vinlistan

Pierre mignon Clos de Graviers 2009
Champagne odlare - Sanler Wine

Fleur de Meunier Blanc de Noirs Brut Nature,
2015 Champagne Beaumont des Crayéres
- Hermansson & Co

2012 Le Vintage Champagne Lanson
- Moestue Grape Selections

Dream Vintage 2004
Champagne André Clouet - WineWorld

Henriot Hemera 2013 Henriot - LivelyWines

Comte de Marne Brut Grand Cru Vintage 2015
(Magnum) Champagne Charles Mignon
- Brandpartners

Bonvalet Horae Vintage 2014
Champagne Bonvalet - Bonport

Bollinger PNVZ19 Champagne Bollinger
- Arvid Nordquist Vin och Sprithandel

Brut Vintage 2002 Champagne Pol Roger
- Ward Wines
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MATTRENDER

SMAKRESA MOT HALLBARHET
OCH INNOVATION

Ar 2024 har verkligen varit

ett fascinerande ar for
matentusiaster, praglat av
trender som speglar en vixande
medvetenhet om hillbarhet och
en djup passion for kulinarisk
innovation. Hir dr ndgra

av de mest framtridande
mattrenderna som vi fortsatt
bor halla 6gonen pa.

Hallbarhet och kreativitet stér i centrum fér matup-
plevelsen.

onsumenter vinder sig alltmer
mot lokalt odlade och sidsongsbe-
tonade ravaror. Denna trend stod-
jer inte bara lokala jordbrukare och
minskar koldioxidavtrycket, utan
ger ocksa mojlighet att njuta av révaror nar de ar
som allra bast. Restauranger och matbutiker om-
famnar denna trend genom att erbjuda menyer
och produkter som fordndras med arstiderna, vil-
ket skapar en autentisk och frasch matupplevelse.

VAXTBASERADE alternativ fortsitter att utveckla
matvirlden. Forvanta dig att se mer experimente-
rande med ovanliga gronsaker och vixtproteiner,
samt en okad anvindning av alger och svamp

Fermenterade livsmedel som kimchi, kombucha och
miso ékar i popularitet.

TRENDER
2024

Det vi ser trendar
och kommer stort
framover ar:

« Lokalt odlade ravaror

« Sdsongsbetonade ravaror.
« Vixtbaserade alternativ

« Fermenterade livsmedel

« Hallbarhet

« Kreativitet

som smakrika och néringsrika ingredienser. Kre-
ativa kockar utforskar nya sitt att integrera dessa
ingredienser i bade traditionella och moderna rit-
ter, vilket resulterar i en mangfald av smaker och
texturer.

Fermenterade livsmedel som kimchi, kom-
bucha och miso okar i popularitet, inte bara for
sina spannande smaker utan ocksa for sina hél-
sofordelar. Fermentering ger en djupare smak och
framjar god tarmhaélsa. Dessutom ser vi en vixan-
de trend av hemtillverkade fermenteringsprojekt,
dér ménniskor experimenterar med att skapa sina
egna syrade gronsaker och drycker.

Héllbarhet och kreativitet star i centrum for
matupplevelsen.

Lokalt odlat stédjer lokala jordbrukare och minskar
koldioxidavtrycket, och ger méjlighet att njuta av ra-
varor nar de &r som allra bast.
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VIVID SENSES

DEN MODERNA VINUPPLEVELSEN

PERFEKT VINUPPLEVELSE MED
VIVID SENSES

Upplev Vivid Senses fran Zweisel - elegant, bekvamt och
perfekt for alla viner. Med fem glasformer tacker serien alla
vinstilar och fokuserar pa vinets doft: |att och frasch, fruktig
och delikat, ssammetslen och 6verdadig, smakrik och
kryddig samt latt och frasch (mousserande).

Finns pa Cervera

Z

ZWIESEL
GLAS
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Benriach Distillery C08:41  Copper Club Destillery C16:51  Gamla Enskede Bryggeri C11:32  Khoobam €07:38 Nordmarkens Destilleri C13:52 SmakShare receptapp C13:49 Wine Affair C15:28
Beriksson presenterar Marou, Costco Wholesale Sweden C11:30  Gardshol Wines C14:22  Kinnevikens Mat C03:42 Norrbottens Destilleri C09:46 Stockholm Bean to Bar C06:57 Wine Lounge Stockholm C14:61
La Perla m.fl C03:36  Dagens frukt och ndtter C15:60  Glenfiddich/Balvenie C11:36  Klepper & Klepper C04:37 Norrstar C05:19 Sure Taste £02:36 WINEBUDDI C14:59
Berlund C13:24  Deliovin C13:51  Glupsk C15:72  Kosterheds Konditori C05:35 North Parade €09:33 Svenska LantChips €09:31 XQs C07:12
Berlund Italienska kakor C15:30  Designfirman Gamla Stan C04:36  Gooslander C02:23  Kronans - Taste of Sweden C06:31 0ddbird C14:20 Sveriges Bagare och Konditorer C07:65 Zebeda Chocolate €02:35
BestChampagne.se C14:20  Det Goda Fran Italien i Sverige C10:23  Gotland Gin Distillery C14:52  Kryddhuset | Ljung C11:51 0h Mungood C13:44 Sweetkitchen Engros. C06:41 ZIGGES BBQ kryddor & saser C15:48
Bilengi Bio C10:24  Det Goda fran Italien Skafferi C07:36  Grapeskin Wines/Georgien C15:35 LA Organic C14:57 Olivhus C07:30 Swiss Education Group C06:51 Ziiip Coffee C05:40
Black Olives C11:23  Deutz C14:20  Green Praline C04:30  LABYs C02:38 Olivhus C14:69 Siders Gourmet C07:50 Zois Products C12:65
Blomstrande Ting C08:55  Diplomatico Rom C08:40  Granna Choklad & Polkagrisfabrik C04:31  Lakritsfabriken C04:21 OnePan C13:44 Taittinger C14:20 AtIStockholm C10:61
Bokcompaniet C18:39  Disaronno C07:33  Gullfeldt & Co C15:29  Lanson C14:20 Ost & Delibaren C15:45 Taste Brazil C18:63 0L & Vin Magasinet i Norden AB C14:20
Bollinger C14:20  DittVin Portugiska Viner C13:62  GustaVino AB Italienska kvalitet viner C15:50  Launois C14:20 Palmer C14:20 Testament Winery C12:61 Overstekvarn Gotlandsdelikatesser C10:31
Bonvalet C14:20  Drambuie C10:49  Gustomera C18:32  Laxtdsen C18:21 Panem C05:35 Thailaan Asian Market C09:43

Bottega Lemon Spritz C12:40  Duka Fint C11:50  Gute Glass C18:61  Leila’s General Store C05:56 Papa Piada Foodtruck C17:54 The Wine Hub C15:51

Bottega Prosecco C14:32  Eckerd Linjen C08:51  Gute Vingard C15:54  Lenas Chokladpresenter C02:40 Pierre Mignon Delavenne C14:20 TM Kvalitetsviner C17:49

]
Bruno Paillard C14:20  Elessario Choklad C03:30  Gansviks Choklad €02:21  Lépicerie fine C05:31 Pol Roger C14:20 TOMP Beer Wine & Spirits C10:34 h e N
Brutes C17:49  ELLE Mat &Vin C14:40  Gardsfisk C13:58  Letiz Gelato C12:20 Polka The Pig C11:35 Tormek 17:55 e
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GLASETS
BETYDELSE

DENNA TIDNING AR PRODUCERAD AV WINE PUBLISHING

swedishbrand.se

MATKOMBINATIONER

VIN- OCH MATSKOLA

Madnga har funderat 6ver
varfor samma flaska vin kan
upplevas sa olika beroende pa
vilken mdltid den serveras till.
Hemligheten ligger i hur vinets
och matens smaker samspelar
och balanserar varandra.
Genom att forstd ndgra
grundliggande smakprinciper
kan varje maltid forvandlas till
en minnesvaird upplevelse.

yckeln ligger i hur olika ingre-

dienser i maten harmoniserar

med olika viner. Har far du lara

dig vad du bor tanka pa for att

vinet ska komplettera sotman,
syran, beskan, siltan och kryddigheten i den mat
du planerar att servera. Det finns vin- och mat-
kombinationer som kan fordndra din syn pa hur
vin och mat samverkar for alltid.

Det behover inte vara komplicerat att hitta ratt
kombination av vin och mat. Faktum é&r att det ar
ganska enkelt om du héller dig till grunderna. Har
ar nagra riktlinjer for att vilja rétt vin till din maltid.

Genom att forsta vira fem grundsmaker och
olika konsistenser far vi en bas for matens struk-
tur. Denna kompletteras sedan med aromer och
kryddor. Som den sista, men kanske viktigaste,
komponenten matchar vi matratten med ett pas-
sande vin.

FYLLIGHET

En fyllig matritt, rik pé fett eller med en kramig
sas, krédver ett vin med motsvarande fyllighet. Har
passar ett kraftfullt, ekfatslagrat vitt vin eller ett rott
vin med tydlig karaktér och fyllighet. Fettet i ma-
ten hjilper till att mjuka upp vinets tanniner och
framhéver djupet i bade mat och dryck.

KRYDDA

Kryddor tillfor en smakdimension som kan utma-
na vinets karaktir. Starka kryddor kan évervéldiga
vinets smak, men en vilbalanserad salthalt och
fetthalt i matrétten, tillsammans med ett kraftfullt
och smakrikt vin, kan skapa en harmoni som lyfter
bade mat och vin.

UMAMI

Umami, den femte grundsmaken, uppticktes
av Kikunae Ikeda 1908 och ér kind for sin djupa
och komplexa smakprofil. Denna smak finner en
ovéntad partner i mousserande viner. Bubblorna
och den ofta syrliga smakprofilen i ett mousseran-
de vin framhaver umamismaken i maten, medan
moussen (bubblorna) bidrar till en harmonisk
upplevelse mellan mat och vin.

SOTT

Nér en matrétt har en framtradande s6tma krévs
ett vin som kan komplettera utan att dominera el-
ler upplevas som surt. Ett vin med fruktsétma och
lag syra dr idealiskt hir, vilket skapar en smakba-
lans som forhojer bdde matens och vinets basta
sidor. For mycket sota ritter passar ett halvtorrt
vin, ddr vinets sotma speglas i maten.

SURT

Rétter med hog syra, som de med tomat, syrlig ost,
citron eller lime, bor matchas med ett vin med lik-
nande syra. Ett vin med l4g syra kan upplevas som
platt och utan struktur. Om vinet har hog syra och
matritten saknar syrlighet, eller ir lite sot, kan vi-
net framsta som stramt och surt. Syra i bade mat
och vin skapar balans och forstarker upplevelsen.

BESKT

Matritter med en besk ton kriver ett vin som kan
mildra och komplettera smaken. Ett fruktigt vin
med en antydan till sotma kan mjuka upp matens
beska och skapa en harmonisk smakupplevelse.
Tanniner i roda viner kan bli évervildigande i
kombination med beska, sé alltfor strava viner bor
undvikas.

SALT

Ett salt inslag i maten kan gora vinet mjukare och
mer tillgéngligt, vilket innebér att nistan alla viner
gynnas av en salt matchning pa tallriken. Salt i
maten kan framhéava vinets basta egenskaper och
skapa en njutbar kombination.

O

"Det finns vin- och
matkombinationer
som kan forindra din
syn pa hur vin och mat
samverkar for alltid?

glasens design.

Ett enkelt test du kan gora ar att prova ett vin i olika typer
av glas — som vattenglas, vinglas eller mugg. Du kommer
att mirka att smaken varierar avsevért beroende pa glasets
form.

Ett intressant exempel pa hur glasets utformning paver-
kar drycken ér det klassiska bourbonglaset, som utveck-
lades under forbudstiden i USA. Det breda, 6ppna glaset
designades for att "lufta” bort de oonskade angorna fran
hembrind sprit, samtidigt som man dampade finkeldof-
ten och smaken genom att tillsétta is.

CHAMPAGNEGLAS finns ocksa i flera olika former. Det
klassiska coupe-glaset ar elegant och vilkant for de impo-
nerande champagne-tornen som kan byggas med dem.
Tyvérr missgynnar detta glas champagnen, eftersom det dr
svart att uppfatta doften och bubblorna férsvinner snabbt.
Flojten, eller "flute” pa franska, introducerades pa
1700-talet ndr man overgick fran metallglas till glas. Fl6j-
tens design, med en smal toppyta, dr avsedd att bevara
bubblornai drycken. Att dricka ur en fl6jt kan liknas vid att
dricka ur ett provror — det ger inte samma njutning!

ETT BRA PROVNINGSGLAS bor ha en tulpanform, vil-
ket innebér att det smalnar av upptill. Denna form gor
det enklare att snurra drycken i glaset utan att spilla och
koncentrerar aromerna, vilket underldttar bedomningen
av doften. Glaset bor vara helt genomskinligt, utan farg el-
ler monster, och ha en lagom lang stjilk. Genom att halla
i stjilken undviker man att vairma drycken med handen,
och man minimerar risken for att dofter frén hinderna,
som tvél eller handkrdm, paverkar provningen.

Det dr ocksa viktigt att lufta glasen innan servering eller
skolja dem i vatten for att undvika att gammal sképlukt
overfors till vinet.

ATT HITTA DET perfekta glaset ar en svér uppgift, efter-
som det beror p vilken typ av vin du vill njuta av. Ar det en
gammal argang, en chardonnay eller en pinot noir? I sada-
na fall &r det virt att investera i ett par olika kvalitetsglas,
sarskilt nar man 6ppnar nagot extra bra.

Négra favoritglas de senaste aren kommer fran glastill-
verkarna Lehman, Zwiesel och Riedel, sédrskilt de som kall-
las Ultralight. Dessa extremt eleganta och tunna glas har
harmoniskt formade kupor som fangar upp och forhojer
bade doft och smak pa basta sitt.

Tips LNl FOR VINE]
massa Arichness of dried orchard fruitand
roasted spice counterbalanced with
ablaze of mineralintensity. Creamy
and complete leaving a trail of
& énga kanske tror att glasets form wonderful fresh acidity in its wake.
enbart handlar om design och es- Decanter Awards July 2024
Besok Ol & tetik, men i verkligheten har glasets Deut Brut Classic
Vin-magasinet utformning en betydande inverkan Artnr 7487
Pris 559 kr
som haren pa bade doft och smak av drycker. Alkoholhalt 12%
glasmonter  Genom att vilja ritt glas k forstirka vi ik et -
. . ]a ratt g as kan man forstarka vinets unika Det rinte for inte som Champagne Deutz Brut Classic
nne pa . Py . . Deut: a saval tennist i pa Systembolaget:
P egenskaper och karaktir, nagot som historiskt sett ofta har com haettovingar - dotts dlossar
Avenue de f b Td d f e d d bubbel smakar lyx. Lika delar pinot
Champagne. orbisetts. 11 1gare var et framst utseendet som StyI‘ e noir, meunier och chardonnay med

minsttre ars lagring pa fallningen
ger ett seriost, syrarikt och sensuellt
parfymerat vin med fin frukt och
kalkigainslag.

Anders Melldén
Svenska Dagbladet

pagne

UTZ |

GLASSIC

Alkohol ar
beroende-
framkallande.
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PALMER & CO

VINTAGE BRUT 2016
Nr 7867. Pris 499 kr

Det ambitiésa kooperativet,
levererar aterigen en pdlitlig
och utsékt &rgdngscham-
pagne. Argéng 2016 bjuder
pd& en komplex smakpro-

fil med inslag av rostade
hasselnétter, saftiga gula
och réda dpplen, samt sét
persika. Avslutet ar elegant
brédigt med en ihéllande och
fin mousse. Champagnen ar
noggrant sammansatt av 50
procent chardonnay och 50
procent pinot noir, vilket ger
en perfekt balans och djup i

almer & Co ér ett palitligt och upp- cru-byn Avize, ar inget undantag. Idag har Palmer &
skattat val for champagnedlskare Co tillging till 6ver 400 hektar vinodlingar, férdela-

smaken. vdrlden 6ver. Som ett av de fraimsta de 6ver 230 engagerade odlare, och producerar en
kooperativen i champagneregionen miljon flaskor arligen.

BETYG - 94 har de bemistrat konsten att leverera Deras viner far mogna liange pé jastfallningen, vil-

e POTENTIELLT exceptionell kvalitet till ett rimligt pris, ar efter &r, ket ger dem en unik karaktir och enastdende kvali-

FORTROLLANDE

VARL

mbassador for Bak & Choklad-

festivalen 4r konditormaéstare

Gustaf Mabrouk, som har en im-

ponerande karridar bakom sig.

Gustaf dr en av de mest fram-
stdende figurerna inom konditorvirlden idag.
Han vann 1995 titeln Arets Konditor redan som
19-aring och flyttade dérefter till New York for att
vidareutveckla sina fardigheter.

De senaste daren har Gustaf arbetat i Sverige,
bland annat som produktutvecklare pa Delicato.
Han har dven tavlat i World Chocolate Masters
och varit lagledare for det Svenska Konditor-
landslaget. For allmidnheten dr Gustaf kanske
mest kind for sin medverkan som mésterkondi-
tor i SVT:s Go'kvall.

VALKOMMEN TILL en fortrollande vérld av dof-
ter och smaker! Har omges du av den ljuvliga
aromen av nybakade bullar och firska praliner.
Vara bagerier fyller kontinuerligt pa med lackra

Vilkommen till en fortrollande virld av dofter
och smaker! Hir omges du av den ljuvliga
aromen av nybakade bullar och farska praliner.

bakverk och nybakat bréd under hela dagen, vil-
ket skapar en oemotstandlig atmosfir. Hos vara
pralinmakare hittar du en miangd godsaker i alla
tankbara smaker, och vara chokladutstallare er-
bjuder ett brett och varierat utbud av choklad
fran hela varlden.

UNDER STHLM FOOD & WINE koras Arets Kon-
ditor 2024, dar Sveriges mest begévade kondito-
rer tavlar om den prestigefyllda titeln. Missa inte
chansen att se dessa talanger skapa bakverk och
hamta inspiration till dina egna kreationer!

[ ar firar vi det tredje aret av det Svenska Mas-
terskapet i pralintillverkning, en tivling som ar-
rangeras av Sveriges Bagar- och Konditorméstare
(SBoKM) i samarbete med Stockholmsmaissan.

Nu har han den stora dran att vara vérd for Bak
& Chokladomrédet pa méssan, dar han kommer
att dela med sig av sin passion och expertis.

Vilkommen att uppleva en oforglomlig fest for
alla sinnen!

bak & cheklad

Under Sthim Food

& Wine koras Arets
Konditor 2024, dar
Sveriges mest begivade
konditorer tivlar om den
prestigefyllda titeln. Missa
inte chansen att se dessa
talanger skapa magiska
bakverk och himta
inspiration till dina egna
delikata kreationer!

BETYG - 95

BestChampagne.se
Fredrik Schelin

ILE FOUR

flaska efter flaska. Kooperativ spelar en avgorande
roll i Champagne, och Palmer & Co, som grundades
1947 av sju odlarfamiljer i den prestigefyllda grand

EY>BEXHE

MODERN SAKE

Fruktsake - 500 ml - 10,5% - Art.nr: 191 - Pris: 209:-

tet. Sedan 1994 har Palmer & Co:s champagner varit
en uppskattad del i svenska hem, dér de fortsétter
att fortrolla med sin elegans och smakrikedom.

MISSIONWS.SE

Finns att képa i butik eller bestalla genom www.systembolaget.se

ALKOHOL KAN SKADA

DIN HALSA
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ODLARCHAMPAGNE

FRAN VINBONDER

Med passion for badde vin och jord skapar
odlaren sin egen unika champagne.

Champagne-regionen finns det dver 21

000 oberoende druvodlare, som tillsam-

mans stir for néstan 88 procent av all

vingdrdsmark. Sméaskalighet och stora in-

ternationella varumérken gar hand i hand
i Champagne. Det &r inte bara kapitalet som rege-
rar i Champagne utan dven mindre familjeféretag
ar viktiga for distriktets framgang. Det tycker jag dr
charmigt!

DET AR HOS de smi odlarproducenterna i
Champagne som nista trend brukar ta form. Just
nu ar det mycket diskussioner bland bade vin-
makare och odlare om férdelarna med ekologisk
och biodynamisk odling. Det ar framfor allt den
yngre generationen som entusiastiskt forespra-
kar dessa metoder. Denna fordandring drivs delvis
av klimatforandringar i regionen, vilket har lett
till mer frekvent goda skordar och med druvor
av hogre mognadsgrad. Samtidigt star man infor
utmaningar som tidigare blomningar vilket vissa
ar givit svér frost samt skador av hagelstormar.
Dessa videromslag minskar skordarna avsevirt.

En annan spdnnande trend &dr den 6kade pro-
duktionen av vingardsspecifika champagner
samt stilla viner, s kallad coteaux champenois.
For vindlskare innebér detta en unik majlighet
att utforska karaktéren fran olika véxtplatser lika
som mdojligheterna att producera stillavin av hog

kvalitet likt granndistriktet Bourgogne. Denna ut-
veckling ger en djupare forstaelse for hur terroi-
ren péaverkar vinets smak och kvalitet. En annan
spannande trend ar den okade produktionen av
vingardsspecifika champagner samt stilla viner,
kidnda som coteaux champenois. For vinélskare
oppnar detta upp en unik mojlighet att utfors-
ka karaktdrerna fran olika véxtplatser, samtidigt
som det erbjuder chansen att producera stilla
viner av hog kvalitet, liknande dem fran det be-
romda grannomradet Bourgogne.

SA VARFOR INTE utforska en odlarchampagne
ndsta gdng du 6ppnar en flaska? Det kan bli en
resa i smak och tradition som du sent kommer
att glommaHar ar négra rekommendationer
pé odlarchampagne som du kan bestélla hem,
for dig som inte har majlighet att besoka oss pa
massan Avenue de Champagne.

”En annan spinnande trend
ar den 6kade produktionen
av vingdrdsspecifika
champagner samt stilla
viner, sd kallad coteaux
champenois’

DENNA TIDNING AR PRODUCERAD AV WINE PUBLISHING

DEMIERE SOLERA 23
Nr 74860. Pris 930 kr

Inbjudande frisk rodbérig doft
med florala inslag. Smaken ar
fylld med nyanser av rostat brod,
solmogna gula dpplen, grillad
citron och rostade notter, allt in-
biaddat i en elegant mineralitet.
Avslutet dr langt och harmoniskt,
vilket gor vinet till en utmarkt
foljeslagare till mat. Vinet ar
gjort p& druvan meunier fran

ett traditionellt solerasystem.

BETYG - 94
POTENTIELLT BETYG - 96

LAFALISE FROISSART
CUVEE 045 GRAND

CRU EXTRA BRUT
Nr 52241. Pris 949 kr

Ett friskt vin med hog potential.
De kinda Champagne-prestiger-
na far se upp for denna cuvée.
Man kan raskt bli omkoérda

om vinmakaren fortsétter pa
detta sétt. Inslag av orter och
nyklippt grés i doften. Toner

av citrus, gula dpplen, brio-

che samt honung i smaken.
Eftersmaken ar mineralrik .

BETYG - 95
POTENTIELLT BETYG - 97

DOMAINE ALEXANDRE

BONNET BLANC DE NOIRS
Nr 54234. Pris 489 kr

Hirligt inbjudande doft med
inslag avroda sommarbér

och blodcitrus. Vinet har en
behagligt mjuk och kramig
textur. Smaken bjuder pa inslag
av rod citrus, roda solvarma
applen, mineraler och ett

langt avslut. Bra matvin.

BETYG - 91
POTENTIELLT BETYG — 92

PAUL SUGOT GRAND CRU

BLANC DE BLANCS
Nr 73501. Pris 671 kr

100% chardonnay fran gamla
stockar som vilar 10 ar pa jast-
fallning i med en produktion av
endast 5 000 flaskor. Generdst
inbjudande doft med toner av
krutrok, krita, gront dpple, surdeg
och citrus. Smaken ar generds
med begynnande mognad och har
toner av mocka, citrus, solvar-
ma dpplen, bakat brod, tropisk
frukt och ett syrarikt avslut.

BETYG - 89
POTENTIELLT BETYG - 90

JEAN-PHILIPPE BOSSER

PRESTIGE BRUT
Nr 73447. Pris 548 kr

Elegant och inbjudande premier
cru champagne fran hjértat av
Champagne, Hautvillers. Doften
ar floral med inslag av grona
dpplen, citrusfrukter, rostat brod,
sur lie och mineraler. I smaken
som ar komplex finns toner av
solvarma grona dpplen, salta
mineraler, citrusfrukter, bakverk
samt rostade hasselnotter.

BETYG - 91
POTENTIELLT BETYG - 92

VILMART & CIE GRAND
CELLIER 1:ER CRU

Franskavinlistan.com. Pris 678 kr

Ett vélgjort vin gjort till storsta
delen pé chardonnay. En chablis-
liknande, blommig stil med lang
rik eftersmak och komplexitet fran
tiden pa ekfat. Grand Cellier ar
alltid en blandning av tre &rgéng-
ar, en tredjedel av varje argang.
Lagrad pa stora ekfat, vilket ger

en ren, elegant ekton till vinet.

BETYG - 93
POTENTIELLT BETYG - 95

HENRI MAILLART BLANC

DE BLANCS EXTRA BRUT
Nr 55447. Pris 751 kr

Generos doft med inslag av
solvarma gula dpplen, apelsin, no-
ugat, krita och bakverk. Smaken &r
munfyllande med generosa inslag
av brynt smér, rostat brod, pin-
jendtter, nougat och citruskom-
pott. Gott nu och passar perfekt
till fet fisk och kyckling pa grillen
med séllskap av en grillad citron.

BETYG - 94
POTENTIELLT BETYG - 94

MARC HEBRART SPECIAL

CLUB PREMIER CRU 2020
Nr 94202. Pris 649 kr

Pigg i doften med citrus och
dpple. I smaken finns det gula
applen, hasselnétter, persika,
citrus och mineraler. Ett generost
vin som inte behover lagras utan
ar tillgédngligt redan fran start med
inslag av gula och grona dpplen,
citrus, salta mineraler, surdegs-
brod och pinjendtter. Hostens
skaldjur och ostron, ja tack!

BETYG - 92
POTENTIELLT BETYG - 94

CHAMPAGNE GEOFFROY

EXPRESSION BRUT
Nr 77242. Pris 399 kr

En klassisk huschampagne
som bjuder pa solvarma app-
len och frisch citrusfrukt med
en distinkt mineralton. Den
har en medellidng eftersmak
som forhdjer upplevelsen.

BETYG - 88
POTENTIELLT BETYG - 90
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BARTRENDER

MAGASINET VIN&BAR
BLANDAR DRINKAR

VARLDENS TRE
MEST POPULARA
DRINKAR

1. OLD FASHIONED

En tidl6s klassiker kénd fér sin enkla
men eleganta smakprofil och ar en
favorit bland cocktailentusiaster.

2. NEGRONI

En perfekt balans mellan bitterhet och
s6tma, denna drink ar bade smakrik
och stilren.

3. WHISKY SOUR

En uppfriskande och syrlig cocktail som
ar en favorit for dem som uppskattar
en balanserad smakupplevelse.

Dessa tre drinkar har blivit ikoniska
och ar inte bara latta att blanda, utan
ocksd fantastiska att servera i din
hemmabar och kommer garanterat
att imponera pd dina géster.

En tvist pa
Negroni!

Vi befinner oss i en era dir drinkkulturen
har genomgatt en fascinerande utveckling
och 6ppnat dorren till en varld av nya

smaker och kreativa kombinationetr.

Fran fruktiga cocktails till smakrika spritzers dar mojligheterna ar oandliga.

Hemma kan du enkelt experimentera med ingredienser som firska orter,

citrusfrukter och exotiska syror for att skapa unika drycker som passar alla

tillfallen. Lat oss utforska de senaste drinktrenderna och uppticka hur du

kan utveckla din hemmabar och skapa festliga drinkar!

NEGRONI

3 cl Kraken rom
2 cl s6t vermouth
2 cl Campari

Is stérre kuber
Citronskiva

Hall alla ingredienser
i ett glas. Fyll sedan
glaset med is och ror
om forsiktigt for att
blanda smakerna.
Servera genast!

En tvist pa
Whisky
Sour!

{
SEXTON SOUR

5 cl Sexton whisky
4 cl limejuice
2 cl sockerlag

1cl aggvita
1 nypa salt

For att skapa ett harligt skum,
bérja med att torrskaka alla
ingredienser utan is. Darefter
fyller du shakern rikligt med is och
skakar kraftigt tills shakern blir

sa kall att den néastan ér svér att
hélla i. Sila sedan upp drinken i ett
passande glas, och vélj om du vill
servera den med eller utan is.
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399 KR!

% (ORD PRIS 449 KR)
o

DRYCK FOR LIVSNJUTARE

Vill du ha en mer ingdende ldsning
om vinets- och dryckernas varld?

VIN&BAR ir ett vilrenommerat och
samtida livsstilsmagasin med djupare
fokus pa vin, sprit och andra drycker.

100 sidor hérliga tips, matrecept med
matchande viner och artiklar som
ger bade kunskap och inspiration.

Vi betygsitter viner sa du kan hitta

nya favoriter, blandar drinkar att bjuda
gdsterna pa och erbjuder fina exklusiva
vinlddar att kopa hem och mycket mer.

Vialkommen till VIN&BAR!

KOP EN PRENUMERATION TILL DIG ELLER EN VAN!

UNDER MASSAN OCH FAR DU EN GAVA | VAR MONTER VID PRENUMERATION.
GALLER SA LANGT LAGRET RACKER OCH ENDAST VID K&OP | MONTERN.

WWW.VINOCHBAR.SE



DENNA TIDNING AR PRODUCERAD AV WINE PUBLISHING

EN BIT PA VAGEN

EN MAT- OCH VINRESA

rdn Sverige till Champagne. Tina

Nordstrom packar husbilen for ett

spannande dventyr. Tillsammans med

vinexperten Fredrik Schelin uppticker

de nagra av Frankrikes mest prestige-
fyllda vinregioner.

- Det var lite roligt att slicka pa viggarna i kélla-
ren i Palmer, siger hon i nya programmet "En bit pa
vagen”.

Folj med pa en resa genom Champagne, Bour-
gogne och Alsace. I fyra avsnitt far vi bland annat
lara oss hur man 6ppnar en champagneflaska pé ett
historiskt sétt, att Dijon dr mer &n bara senap och
hur ett vin direkt ur tunna smakar.

Det forsta stoppet blir i en fyra kilometer lang kal-
lare, i Palmer, Champagne.

- Den hir killaren ar 200 ar gammal, och det ar
har det sker. Det ar hiar det blir Champagne, sager
Fredrik Schelin.

Men det ér inte bara i flaskorna det smakar. Aven
pé véaggarna.

- Det ar penicillin. Moglet pa viggarna ar nyttigt,
sager Fredrik Schelin.

Under resan lagar Tina Nordstrom sjélvklart ock-
s& mat. Det blir en "ratschplatz-macka” ldngs de
tyska vdgarna, enkla rétter av franska lokala ravaror
och en delikat 70-tals maltid i husbilen. Allt kombi-
nerat med négot gott i glaset.

- Jag dlskar folk som &r noérdiga. Jag dr nordig péa
mitt och Fredrik pa sitt, sager Tina Nordstrom.

TV-PROGRAMMEN SER DU PA TV-KANALEN
GODARE SAMT PA GODARE.SE YOUTUBE.

Upptiack Frankrikes delikatesser med
Tina och Fredrik som besdker ndgra av
landets mest prestigefyllda vinregioner.

BRILLAT
SAVARIN

Dippa gronsaker i
Brillat Savarin.

Antal: 4 portioner
Tillagningstid: 30-35 min

Ostservering

200 g Brillat Savarin

2-3 msk graddfil

1 ask jordgubbar

1 kokt krondrtskocka

1 citron

Grasig olivolja

Havssalt och svartpeppar

Instruktioner

1.

Mosa osten med en gaffel i en skl
och tillsatt graddfil, blanda runt
och smaksattmed lite svartpeppar
frén kvarnen.

. Ladgg upp krondrtskocksbladen pa

en tallrik och ringla olivolja éver.
Smaksatt med salt och svartpeppar.

. Skiva jordgubbarna och lagg

i sma skalar, pressa éver citronsaft
och lite olivolja.

. Dippa grénsakerna tillsammans

med ostkrdmen och servera med
ett glas champagne.

VINMATCHNING:

PALMER & CO LA RESERVE
Nr 7372. Pris 399 kr

PALMER BLANC DE BLANCS
2017

Nr 7553. Pris 469 kr
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VIT SPARRIS MED
BRYNT HOLLANDAISE
OCH VAFFLOR

Antal: 4 portioner
Tillagningstid: 40-45 min

INGREDIENSER:

Sparris

12 vita sparrisar

1 liter vatten

1 skiva citron

2 tsk salt

1 msk socker

1 knippe kérvel till garnering

Brynt hollandaise
225-250 g brynt smor

3 msk citronsaft

2 msk vatten

2 aggulor

Salt, worcestersds, tabasco

Krispig vaffla
100 g smoér

3 dl vetemjol
1tsk bakpulver
0,5 tsk salt

4,5 dl mjslk

O

Recept frén
avsnitt tvg, i
Champagne.

INSTRUKTIONER:

Sparris

1. Skala sparrisen och skar bort 1 cm pé
den nedersta delen.

2. Koka upp vatten, salt, socker och citron.
Lagg ner sparrisen och sjud 7-8 minuter.

3. Stick i sparrisen med en potatissticka
och k&nn sa att den ar precis klar.

Hollandaise

1. Bryn sakta 200 g smér i en kastrull tills
det &r gyllenbrunt och doftar nétigt. Lat
svalna till cirka 50 grader.

2. Vispa aggulor, citronsaft och vatten i en
bunke 6ver ett varmt vattenbad tills det
blir en tjock och luftig sas.

3. Tillsatt det brynta sméret droppvis, vispa
hela tiden tills s@sen tjocknar.

4. Klicka i 25 g mjukt smér fér att runda av
s&sen. Smaka av med worcestershiresds,
salt och tabasco.

Vafflor

1. Bryn sméret gyllenbrunt och lat svalna
1-2 minuter.

2. Lagg mjél, salt och bakpulverien
bunke och vispa smeten med mjélken.

3. Tillsatt det brynta sméret och vispa
in det ordentligt i smeten.

4. Gradda vafflorna och servera varma
direkt med sparris och hollandaise.

Servering

1. L&égg upp sparrisen pa ett fat, hall ver
hollandaisesds och servera med varma
vafflor och kérvelkvistar pa sparrisen.

Bonvalet

Champagne
FEn frisk och frasch torr

Champagne som passar

Sfor alla tllfallen

Vilbalanserad och tillginglig smak med
toner ay solvarma roda applen, grapefrukt,
pdron och mineraler.

E popee betyder “episk”.

PEE

NR 52084 « 419 - » 12,5 % VOL.

Alkohol
kan skada
din halsa.
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& CHAMPAGNE

C i . ORIGINALRECEPTET FRAN 1895
(76)””?/[)4//{/4’/7&’ JDolser ATERVANDER | EXKLUSIV OCH
“Lysande rétt vin ¥ | LIMITERAD UPPLAGA
frdn Mallorca”

~Vinliy, maj 2024 | ar atervander vi till vart historiska originalrecept
och har aterskapat exakt den glégg som ligger till grund
for éver hundra ar av hantverkstradition. Resultatet ar en
begransad, exklusiv upplaga dopt till Blossa Original 1895

“ﬂ f ,‘ - en fortrollande starkvinsglégg med stor karaktar och

| rik djup smak tack vare portvin och gloggkryddor

! lagrade pa ekfat.
: o‘ R - \B oA R : A .. -
— : BR R PRE. -

ETAIRE-RECOLTA

a HAUTVILLERS

"En smdrre sensation”

-Sune Lilievall, Vinskribent maj 2024

"Ett smittande vin”
-Livets Goda, maj 2024

o

AWINES -
LO FOLL \ ! L/A = : "_I—F' EEGRAMEAD uppLAGA AV STAR

CHAMPAGNER

FRAN SMA ODLARE

"Spanien dr med

3 i matchen igen”
-Vinbanken, maj 2024
ERRADE FALANIS ““ \‘

CHAMPAGNE @8 CHAMPAGNE CHAMPAGNE
A.FRANCINET & FILS A.FRANCINET & FILS A.FRANCINET & FILS
GRAND CRU BRUT B CUVEE EXCEPTION S CUVEE EXCEPTION
A BLANC DE NOIRS =i ROSE DE SAIGNEE
SB ARTNR: 74382 | GRAND CRU 2018 |\ GRAND CRU 2017
PRIS 399 KR ) B
SB ARTNR: 73453 it SB ARTNR: 73301

e . RRISGSTKR . RRISGSIKR Finns i Systembolagets tillfalliga exklusiva-sortiment; men gér-att bestalla till-alla butiker.

TERRA DE FALANIS LO FOLL 2021 , 239 kr & 500 m! 18% vol. Artikelnr 92497. Utmarkt att lagra. Las mer pa blossa.se
VINOVATIVA NR. 70918 - 179 KR - 12,5% ALK. - 750 ML (7] : 5 P

"~ | CHAMPAGNE 44 CHAMPAGNE CHAMPAGNE
PAUL SUGOT PAUL SUGOT LE BRUN SERVENAY
GRAND CRU GRAND CRU CUVEE
VIEILLES VIGNES 21 VIEILLES VIGNES ~ . CHARDONNAY

Att bérja dricka i | Nl ol |\ Alkohol ar

tidig alder 6kar risken M e

fér alkoholproblem. = beroendeframkallande.

INSTAGRAM A_WINES_SWEDEN
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Champagne

HENRIOT

MAISON FONDEE EN 1808

Argéng 2014 var ett &r av exceptionell kvalitet,
dven om det bjod p& en varm och torr var
foljt av orovéickande méngder regn i augusti.
En solig septemberméanad gav emellertid druvor
av utmarkt kvalitet med fullmogen frukt och hég
fruktsyra, och ett vinhus med Maison Henriots
renommé har &terigen gjort en utomordentlig
argéngschampagne!

Henriot Brut Millesimé 2014 &r komplex
med pigg syra och toner av gu|a dpplen,
gropef‘ruk’r, persiku, citronzest, rostat broéd
och krispig mineralitet. Eftersmaken é&r lang
med toner av citrusfrukt och nétter.
Passar bra som aperitif eller till toast skagen
med en skvatt citron, raraka med |6jrom, samt
skaldjur och fiskratter.

94 poding, Livets Goda

“..en utsékt champagne.”

91 poéing, Fredrik Schelin
“En stram syrarik argéng med
lagringspotential.”

Artikelnummer 77710, 750 ml, 12% alk, pris 499 kr

ee Henriot H Champag.:

LLARORL PAR CHAMPAGNE HENRIOT A B

livelywines.se

Att borja dricka i tidig alder okar

risken for alkoholproblem.




